Cena de Gala

Jamoan Ibérico con crujiente de pan y tomate confitado y
aceite de Oliva Extra Virgen
Brocheta de Langostinos y Mayonesa de Chardonnay

Menu:
Foie asado Frio con Cremoso de castanas, reduccidén de citricos y
Cristal de pistachos

Sorbete de Campari y Naranja

Medallén de Solomillo de Buey con Colmenillas al Moscatel y Graten
Dauphinoise

Semifrio de Turrén , Chocolate Blanco y Crumble de Avellanas
Tostadas
Dulces navidenos
Uvas de la suerte
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Aguas minerales
Café e infusiones
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